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Traditionelles Grittibänz-Backen vom 3.12.19 
 
Stolz stellt uns der Gastgeber Thomas Gamper die neue 
Backstube vor. Sie dient intern als Labor-Umgebung, um 
neue Kreationen zu testen. Und für die Aussenwirkung finden 
hier Kundenanlässe, Produktlancierungen und Events statt. 
So ist dieser Neubau vielseitig genutzt.  
 
 
 

 
 
Die Hefe Schweiz vermag sogar in Deutschland zu wachsen, 
allerdings nur bei Bio-Hefe, obwohl diese 4x teurer ist als die 
herkömmliche Hefe von Deutschland.  
 
Mit viel Liebe kneten, schneiden und dekorieren die Rotarie-
rinnen und Rotarier ihre Bänzen. Marcel und Meinrad bringen 
den letzten Schliff an und schieben die Gebäcke in den Ofen, 
so dass sie nach dem Frühstück goldgelb herauskommen 
und bereit zum Mitnehmen sind.  

  
Programmvorschau RC  
Frauenfeld Untersee: 
www.rc-frauenfeld-
untersee.ch 

10.12.19 Baustelle Gesundheitswesen – Carlo Parolari 
17.12.19 Weihnachtsfeier  
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